Základní škola, Praha 2, Londýnská 34

Vnitřní řád školní jídelny

Čl. I

Základní ustanovení
1. Školní jídelna (dále ŠJ) poskytuje stravovací služby kmenovým žákům školy za úplatu v množství jednoho oběda denně v době žákova pobytu ve škole. Stravovací služby jsou zajišťovány v plném rozsahu dodavatelem obědů Střediskem praktického vyučování, Jana Masaryka 19, Praha 2  na základě smluvního vztahu mezi dodavatelem a Základní školou, Praha 2, Londýnská 34.
2. Oběd se poskytuje za úplatu stanovenou vedoucí ŠJ podle finančních normativů na nákup potravin a místně obvyklé ceny potravin,§1 odst.2 Vyhlášky 107/2005 Sb., o školním stravování v platném znění.
3. Vydané jídlo konzumují strávníci ve školní jídelně na nádobí a příborem ŠJ. Nádobí a potraviny (moučník, ovoce) je zakázáno vynášet ze ŠJ. 
Čl. II

Platby a přihlášení ke stravování
1. Přihlášení ke stravování probíhá v okamžiku připsání platby, a to hotovostně, převodem z účtu, či inkasem ze sporožirového účtu. Důležité je provést přihlášení k odběru oběda nejméně jeden den školního vyučování předem. Prázdniny, víkendy a volno vyhlášené z rozhodnutí ředitele školy nejsou považovány za den školního vyučování. Doklad o platbě je na požádání vydán a  obsahuje osobní údaje, číslo strávníka, kód čipu, výši platby, výši zálohy. Platby prováděné převodem z účtu je nutno odvést do 20. dne v předcházejícím měsíci. Ceny stravného a úřední hodiny, vymezené pro platby a kontakt se strávníky, jsou uvedeny na informačním oznámení pro strávníky vedle kanceláře ŠJ.

2. Na další měsíc, v případě vzniklého přeplatku, se strávník musí přihlásit čipem v terminálu nebo přes účet vedený na www.strava.cz. Dále je možno se přihlásit k odběru oběda osobně, telefonicky, skypem či e-mailem s udáním jména strávníka a třídy. Výběr druhu oběda je automaticky volba 1, v terminálu lze volit na následující pracovní den ze 2 možností a to do 14:15. 

3. Žák základní školy a nezletilý žák střední školy a konzervatoře má právo denně odebrat oběd. Při náhlé nepřítomnosti strávníka je možný odběr oběda první den nepřítomnosti jeho zákonným zástupcem, zákonný zástupce musí mít při odběru s sebou čip. 

4. Výdej stravy je organizován v době školního vyučování podle rozvrhu od 12:30 do 14:00 hodin. Hromadnou změnu je povinen oznámit vedoucí akce vedoucí školní jídelny nejméně 7 dnů předem (zotavovací pobyty, školní akce ročníků …). Další akce týkající se jednotlivých tříd, je povinen oznámit třídní učitel alespoň 3 dny školního vyučování předem. 

5. Odběr stravy je samoobslužný; strávník se přihlásí čipem k volbě a odebere si oběd u okénka. Odchází ke konzumaci na místo v jídelně podle výběru či pokynu pedagogického dohledu.
6. Strávník je povinen si nosit denně čip pro kontrolu oprávněnosti odběru oběda.

Čl. III

Zásady stolování
1. Žáci při jídle zbytečně nemluví, nehlučí, nepokřikují, neběhají, chovají se spořádaně, dbají pokynů pedagogického dohledu, respektují možnosti usazení. Znečištění podlahy, místa, židle, které strávník způsobí si po sobě uklidí  sám nebo požádá pedagogický dohled o pomoc. V prostorách školní jídelny zabezpečují dohled zaměstnanci školy. 
Čl. IV

Práce s terminálem
1. Přihlašování a volba pomocí terminálu  je možná v dny školního vyučování od 7:00 do 14:15 vždy jeden den předem. Vedle terminálu je umístěn aktuální jídelníček. Jídelníček na následující týden je vyvěšován poslední den školního vyučování v aktuálním týdnu. 

2.  Přiložením čipu se objeví na displeji číslo navolené stravy,  proveďte volbu stravy, nebo zvolte 0 pro odhlášku. 
3. Ztrátu čipu je třeba okamžitě nahlásit vedoucí ŠJ k zablokování. Ztracený čip je nutno nahradit zakoupením nového čipu, zablokovaná finanční záloha se převede. 

Čl. V

Provoz školní kuchyně a jídelny
1. Školní stravování se řídí výživovými normami. Příprava jídel je zajišťována na základě hygienických zásad, nutričních požadavků, zásad zdravé výživy, spotřebního koše. Na základě novely vyhlášky č 107/2005 Sb v platném znění mohou školní jídelny realizovat dietní stravování. V případě zájmu o dietní stravování může zákonný zástupce kontaktovat dodavatele obědů SPV J. Masaryka.
2. Proces přípravy jídel je jednosměrný, sledován podle kritických bodů systémem HACCP,  s evidencí v počítači vedoucí ŠJ. 

3. Sestavování jídelního lístku se řídí výživovými normami. Jídelní lístek je sestavován na základě  stravovacích norem a stravovacího koše. Vystaven je u terminálu a ve vstupní chodbě na informační nástěnce. Údaje o plnění výživových norem jsou archivovány po dobu jednoho kalendářního roku.
4. Je sledována správná teplota. Teplota se sleduje na začátku a v průběhu výdeje.

V Praze dne  5.1.2014
                   Stanislava Benešová                                                      Martin Ševčík
                            vedoucí ŠJ                                                              ředitel školy


           SPV J. Masaryka
